Unsere Leidenschaft
~
Bromischer Hirtenpfanne

Lammhackfleisch mit Schmorkraut umgeben von krossen Bratkartoffeln darauf ein Kräuterdipp mit einem Hauch von      Knoblauch[image: image1.wmf]                 8,90 €
*
Schäferstündchen

Lammhacksteak schlummert auf  samtweichem
Kartoffel-Lauchgemüse und wird begleitet von einer Apfel- Zwiebelsoße -          10,50 €
*

Rehbacher Einigkeit

Kellers zartes Lammfleisch trifft auf Heist`s Nudeln 

Lammstelzen und Nackenfleisch mit Curry-Ingwersoße 
mit Rehbacher-Bandnudeln mit Sommergemüse
aus der Wokpfanne           12,80 €
*

Schwarzes Schlaf
Feines Lammgericht mit Aromen vom Schwarzen Kontinent

Geschmorte Lammschulter an Knoblauchsoße mit Salbei-Zimtnote dazu GemüsecousCous              15,50 €
*
Lammonie
Zarte Lammschnitzel aus der Keule auf Thymiansoße
mit Kartoffel-Kräutertaler mit Speckbohnen
17,50 €

*
Der Himmel der Lammhaftigkeit

Rosa gebratener Lammrücken mit Tomate und Kräuterzickli 

überkrustet auf Kreuzkümmel-Koriandersoße
 mit Kartoffel-Kräutertaler und
Speckbohnen

21,50
